
 
 

Salé 
 

 

Raviolis niçois 18. 
 
 

Cervelle de veau et beurre citron 
 

19. 

Trippa 
 

19. 

Artichauts au basilic  
 

15. 

Calmar farci  
 

22. 

Gnocchi aux champignons 
 

28. 

Linguine alle vongole 
 

33. 
 
 

Onglet, échalotte, pommes Darphin 
 

34. 

Poisson mystère 
 
 

PM. 

Sucré 
 

 

Sundae au sirop d’érable d’Édouard 11. 
 

Gâteau Ouistiti 
 

12. 

Tarte Bourdaloue 
 

12. 

 
 
 

 
 

 



 
 

Savory 
 

 

Niçois raviolis 18. 
 
 

Calf’s brains, lemon butter  
 

19. 

Trippa 
 

19. 

Artichokes and basil  
 

  15. 

Stuffed calamari  
 

   22. 

Gnocchi and mushrooms 
 

28. 

Linguine alle vongole 
 

  33. 
 
 

Hanger steak, shallots and “Pomme Darphin” 
 

34. 

Fish of the day 
 
 

PM. 

Sweets 
 

 

Édouard’s maple syrup sundae 11. 
 

Ouistiti cake 
 

12. 

Bourdaloue pie 
 

12. 

 
Paloma’s « book-zine » , a few recipes, stories, and pictures  – 25$ 

Ask you waiter for your copy!  
 



 
 


